5 SYURENKA

POLSKA KUCHNIA

\ ¢

NA DOBRY ZACATEK

néco na rozehftati pred kulinaiskou cestou

Tatarak z hovéziho 48 zt
Jemné nasekané maso z polské hovéziny, s kyselou okurkou, nakladanymi htibky a Spetkou hof¢ice. Navrchu
selsky Zloutek. Podavame s nasim chlebem (3 ks) a maslem.

Sledovy salat jako za starych &ast 34 zt

Sled podavany s kyselou okurkou, nakladanymi hiibky a ¢ervenou cibuli. K tomu vafené brambory, natvrdo
varené vejce, paprika a nas dresink na bazi hof¢ice a majonézy. A k fomu Eerstvy chléb s maslem - klasicka
polska pochoutka, které se neda odolat.

Sled ve smetané 29 zi
Nakladany sled s brambdrky smazenymi na masle s koprem, &ervena cibulka a zakysana smetana. K tomu
krajic naseho chleba (3 ks) a doméaci maslo. Moiska vzpominka v tradiéni podobé.

Brambory s tvarohem 28 zt
Velkopolska klasika, ktera nikdy nezklame. Smazené brambory na masle, tvaroh s pazitkou, Spetka soli.
K tomu krajic naseho chleba (3 ks) a doméaci maslo. Jednoduse, ¢erstvé a jako od maminky.

Bramborové knedlicky ,.Szaraki“ 26 zt

Mékoucké sedé bramborové noky s tvarohem ze Strzatkowa, kiupavymi skvarky a pazitkou. Jednoduché
jidlo, které pfipomina blazené détstvi.

Kureci aspik 26 zt

Jemné, ¢iré aspikoveé zelé s kousky $favnatého kurete, mrkvi a hraskem. Podavame ji, jak se slusi - s octem,
Cerstvym chlebem (3 ks) a maslem. Klasicky, lehky predkrm, ktery vraci vzpominky na rodinné obé&dy.

Bramborova baba 36 zt

Zlatava, na masle smazena bramborova baba se slaninou a cibulkou - kiupava zvenku, mékka uvnitf.
Servirovana se zakysanou smetanou a sametovou houbovou omac¢kou z htibd a podhtibkl, navrch &erstva
petrzel. Tradi¢ni chut v tom nejvoriavéjsim provedeni.

Peéena bila klobasa 38 zt

Stavnata, vonava bila klobasa pe¢ena do zlaté kiirky, podavana s nadychanym bramborovym pyré a teplou
kfenovou omackou. Celek doplnuje karamelizovana cibule.

Nas chléb s domacimi pomazankamii 16 zt (8 ks)
Vybér kvaskového peciva, selského masla, vonavého sadla a nakladané zeleniny podle receptu babicky
BOGUSI. Idealni zastavka pred hlavnim chodem.

ZUPY

teply proud chuti

Psst! Chces si vzit nasi chuf domt?
Polévky balime s sebou do litrovych
sklenic! Zeptej se obsluhy na podrobnosti!

Cerveny barszcz 26 zt
Aromaticka, ziemnéna polévka plna hluboké chuti. Podavame ji jinak nez ostatni - s jemnym
bramborovym pyré, skvarky a natvrdo varenym vejcem.

Houbova polévka s téstovinami 29 zt

Husta a plna lesnich chuti — vatena z htibl a podhfibkd, s ptidavkem brambor, mrkve a trochou smetany.
Doméci téstoviny ji dodavaji vyjime¢nou sytost. Jedna z téch polévek, které voni jako podzimni prochazka
lesem.

Rybi polévka 26 zt

Syta a aromaticka polévka na bazi vyvaru, s lososem, treskou a stavnatymi rajcaty. Voni po mofi i po
domové — |Zi¢ka, ktera té prenese k Baltu.

Kureci polévka 19 zt
Pomalu vareny na tifech druzich masa - €iry, silny a vonavy. Podavame s nasimi téstovinami. Chuf, ktera
se vraci pfimo z détstvi.

Rajska polévka 19 zi
Tradi¢né na bazi vyvaru, s lehce sladkokyselou chuti. Podavame s nasimi téstovinami, Izici smetany
a petrzelkou.

Zur na kvasku 26 zt

Husta, nakysla, na kvasku - jinak to nejde! S bilou klobasou, selskym vejcem a Skvarky. K tomu
bramborové pyré a krajic naseho chleba. Zur jako z pristavu - poctivy a syty.

Drstkova po varsavsku 28 zt
Klasika polské kuchyné v elegantnéjsim podani. Voriavé hovézi drstky, dlouho varené s kofenim,
podavané s jemnymi telecimi kulickami a posypané strouhanym parmazanem.

<¢

(7 nebo 14 ks — podle toho, jestli jsi na ochutnévce, nebo na hosting!)

Vychodni pierogi 26 zt / 50 zt

Brambory, tvaroh, jemné tésto. Podavame se zakysanou smetanou a cibulovou skvarkovou omackou.
Chut rodinné soboty.

ruéné lepené, cerstvé varené

Babic¢iny pierogi 26 zt / 46 zi

Brambory, cibule, slanina, jemné tésto. Podavame se skvarky a zakysanou smetanou.

Pierogi s pe¢enym lososem, pérkem a syrem 32 zt / 56 zi
Jemné, ruéné lepené pierogi s pe¢enym lososem, dusenym pérkem a krémovym syrem. Spojeni, které
rozmazluje — lehké, vyrazné, vyjimeéné. Chut, ktera zlstava v paméti.

Pierogi s masem 28 zt / 50 zi

Podavané s omackou ze slaniny nebo cibule.

Pierogi se zelim a houbami 34 zt / 58 zi
Kysané zeli a houby zabalené v tenkém tésté. Vse jemné osmazené na masle, dokud neziska zlatavou
barvu. Navrch cibulova omacka.

Pierogi se Spenatem a tvarohem 28 zt / 48 zt
Spenéat s tvarohem, lehce osmazeny s Eesnekem a cibulkou - klasickd kombinace, ktera nepotiebuje nic
vic, aby chutnala vyborné.

Knedliky s masem (3 ks) 39 zi

Masova naplrii obalena v bramborovém tésté, osmazena do zlatova a podévana s omackou ze slaniny
a cibulky.

» Informace o alergenech jsou k dispozici u obsluhy. Jidla mohou obsahovat: lepek / mléko / vejce / ofechy / celer /
hot¢ici / ryby / koryse / soju a dalsi alergeny. Zeptej se obsluhy.
» Hmotnosti porci a podrobné informace o pripraveé jidel jsou k dispozici u personalu.

of Mizeria (salét z okurek s koprem) 10 zt

w Bramborova kase 10 zt

{4 DEZERTY

Ahoj v Syrence - misté, kde chuf ma dusi a pohostinnost plyne pfimo ze srdce.
Tohle neni oby¢ejné menu. Je to pozvani ke stolu, kde se spojuji sladké vzpominky,
viné détstvi a domaci chuté, které hladi jako tepla vina. Kazdé jidlo, které v této karté
najdes, vzniklo z vasné k domaci kuchyni - té praveé, poctivé, zalozené na receptech
nasich maminek a babicek. V Syrence véfime, ze jidlo neni jen potieba, ale ritual.

Proto ruéné lepime pierogi, vafime na kvasku a servirujeme kompot tak, jako kdysi -
abys ses citil jako doma. Nebo u babi¢ky. Zastav se na chvili. Zhluboka se nadechni.
Udeélej si pohodli. Af je tohle jidlo tvou malou hostinou - a krasnou vzpominkou, ke ktere
se rad vratis. Dékujeme, Ze jsi s nami. Prejeme ti lahodné chvile a radost u naseho stolu.

Matgorzata a cely team Syrenka +

(7 nebo 14 ks — podle toho,
jestli jsi na ochutnavce,
nebo na hostiné!)

¥ SLADKE PIEROGI

pro ty, kdo miluji sladkost s vinou nostalgie

Pierogy s tvarohem 26 zt / 46 zt

Sladky tvaroh, k tomu smetana a domaci marmelada. Rozplyvaiji se na jazyku jako ranni viny. ‘W
. \/
Pierogy s ovocem 28 zt / 50 zt s%

Zeptej se nasi posadky, co dnes priplulo z kuchyné. Podavame se smetanou. =

Tvarohové knedli¢ky (12 ks / 24 ks) 28 zt / 48 zi

Nadychané, jemné, smazené na masle se skoficovou strouhankou, smetanou a domaci marmeladou.

Knedliky s ovocem (6 ks) 36 zt

Mékoucké knedliky s ovocem, skoficovou strouhankou, a vanilkovou omaékou.

v

Karbanatek 49 zt

Doméci karbanatek, bramborova kase a dusena ¢ervena fepa. Jednoduché, poctivé - jako z rodinného
stolu. Nelze mu odolat!

OBEDV

poctivé, s chuti jako od mamy

Hovézi rolada se slaninou a kyselou okurkou 59 zt
Klasika slezské kuchyné — hovézi maso pInéné slaninou a kyselou okurkou, podavané s modrym zelim,
slezskymi knedliky a tmavou omackou. Chutna jako nedéle na Slezsku.

Veprovy fizek jako od babicky 50 zt

Zlatavy jako slunce nad Baltem — s volskym okem, smazenymi bramborami s koprem a dusenym zelim
s koprem a slaninou nebo mizeria (okurkovy salat). Vyber si svij oblibeny doplnék :) Klasika, na kterou
je vzdy spoleh.

Smazené kureci fizky 45 zt
Kureci maso obalené a smazené dozlatova, k fomu bramborova kase a sladka mrkev s jablkem nebo
mizeria (okurkovy salat). Pro ty, ktefi maji radi leh&i chuté.

Veprova licka 48 zt
Meékka jako oblacek, dlouho dusena. Podavame s bramborovymi , kopytky“ a sezénni zeleninou
restovanou na masle.

Polsky fish & chips 49 zt

Dva kousky stavnaté tresky v kiupavém pivnim tésticku, domaci hranolky, nas coleslaw a povinné
tatarska omacka. Morska klasika!

Candat s omackou z lesnich hub 56 zt
Podavame s hranolky a michanym salatkem - sladka mrkev s jablkem a nas coleslaw. Chut polského
lesa a mote na jednom ftalifi.

Zelné zavitky s masem v rajéatové omaéce (2 ks) 42 zt
Podéavame s bramborovou kasi.

Slezské knedliky s vepfovym masem 42 zt
Mékoucké slezské knedliky a dusené veprové maso. K tomu salat z kysaného zeli a jablka. Syté, ale ne
tézké.

Stroganov 45 zi
Masova omacka s charakterem, vyrazna a plna viiné. Podavame s kopytky a lzici zakysané smetany -
presné tak, jak to ma byt. Navic salat z kysaného zeli a jablka.

Kopytka v houbové omacce 34 zt
Podavaji se s uzenym tvarohem a cerstvou petrzeli. Venkovské chuté na nové, lahodné viné.

Bramboraky (6 ks) 44 zi
Zlatave, kfupavé bramborové placky podavané s krémovou houbovou omackou z hiibl a podhfibkd,
selskym tvarohem a pazitkou. Pokrm z kuchyné, kam se chces vzdycky vracet.

Bramboraéky s gulasem (6 ks) 46 zt
Zlatavé, kfupavé bramborové placky s gulasem, IZici zakysané smetany a salatem z kysaného zeli a
jablka. Klasika, ktera zasyti a zlstane v paméti.

PRILOHY

of Kopytka 12 zi

o Cervené zeli se slaninou 10 zi » Kecup / majonéza 2 zi
Dusené zeli se slaninou 10 zt Pecivo 6 zt
Zasmazena ¢ervena fepa 10 zi Cibulova okrasa 4 zt
Brambory s koprem 10 zt @ Slaninova okrasa 5 zi
Slezské knedliky 12 zt Sladka smetana 4 zt

94 Zakysana smetana 4 zi

@ Hranolky 12 zt @ Domaci marmelada 6 zt

o Mate chuf na jinou prilohu? Zeptejte se obsluhy - radi vam poradime.

» V hlavnich jidlech je mozné vyménit prilohy za pfiplatek — podrobnosti vam sdéli obsluha.

zeptej se, co dnes upeceno!

» Je mozné vyménit pfilohy k hlavnim jidldm za pfiplatek — zeptej se obsluhy.
o K uctu pfipogitavame 10% servisni poplatek — u stoll nad 6 osob.
o Kjidldm s sebou je u¢tovan obalovy poplatek 3 zt.
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& TEPLE NAPOJE

KAVA SUDOVE PIVO LAHVOVE PIVO
Syrenka Pils 0,51 zaw.alk.5,5% 15 zt ’ Ksiazece Cherry Ale 16 zt e

Espresso 8 zt . Ksiazece Zlaté P$eniéné 0,51 4,9% 16 zt i Ksiazece Porter 17 zt
Espresso Doppio 10 zt ' Ksiazece Zlaté Pseniéné 0,31 4,9% 122t i Ksigsece Cerveny Lager 16 2t i
Americano 12 zt g Ksiazece IPA 0,51 5,0% 17 zt i Ciemne Lagodne 16 21
Bila kava 14 zt e Ksiazece IPA 0,31 5,0% 13 zt i Kozel Le3sk 18 zi
Cappuccino 16 21 Kozel Cerny 0,51 3,8% 16 zt
Flat white 16 zi Kozel Cerny 0,31 3,8% 12 zt
Latte 18 zt

. NEALKOHOLICKE PIVO PIVO OCHUCENE
ZIMNI KAVY Ksiazece Zlaté Pseniéné 14 zt i Lech Lime Mint 13 zi
Mandlové cappuccino s marshmellows 21 zt Ksigzece IPA 14 zt i Lech Cherry Plum 13 zt

Cappuccino se slehackou 19 zt Lech Free Lager 14 zt

Kofenéné latte se slehadkou a susenkami 21 zt Lech Free (zeptat se na ptichuté) 14 zt
Kozel 14 zi

¢ viNo

DOMACI VINO 150 ml / 500 ml
bilé / éervené 14 zt / 45 zt

Doplriky

Ovesné / séjové / mandlové mléko

SYRENINE SPECIALY - PRO ZAHRATI 1L 28 zt

Zimni ¢aj s éernym rybizem, pomeranéem, zazvorem, hiebickem,
anyzem a oprazenou skofici

Zazvorovy nalev (pomerané, zazvor, kardamom, hiebic¢ek, citron, SUMIVE VINO

tervenyipsp; Fozmanyn) (150 ml / 750 ml) 14 2t / 70 zi
nealkoholické 16 zt / 75 zt

SYRENINE SPECIALY S % 300 ml
GROG 24 zt

Tmavy rum, citron, pomerané¢, kardamom, hrebi¢ek, zazvor

@ VODKA 40 ml 0,71

SVARENE CERVENE VINO 22 zt Wyborowa 8 zt / 120 zt

Cervené vino, pomerancovy sirop, pomeranc, hiebi¢ek, mata 7 Luksusowa 8 zt / 120 zt

SVARENE BILE VINO 24 z 7% J.A.Baczewski 9 zt / 130 zt
Bilé vino, mandlovy sirup, pomerang, oprazené mandle Zubréwka bison grass 8 zt / 120 zt

HORKY APEROL 22zt a
Aperol / bilé vino / pomerancovy sirup / pomeran¢ AUTORSKE KOKTEJLY

KILER 25 zt
Nalewka z kdoule, prosecco, medovo-zazvorovy sirup, citron
Chut: osvézujici, mirné kysela, s nadechem sladkosti

CAJ V KONVICI 300 ml 14 zt

Ceylon - klasicky &erny &aj z jihu, servirovany na severu VABANK 30 zt

Earl Grey Blue - aromaticky ¢erny ¢aj s kvétem chrpy a bergamotem Vestal Cherry, viéfiovy sirop s citronovou travou a pomeranéem, cherry soda, mata
Ovocny Samo zdravi - ¢aj plny ovoce z polskych zahrad SLIWKA SOUR 34 zt

Zeleny - Gunpowder papaja - sv&zi, jemné ovocny Whisky, citron, cukr, Svestkové marmeléda, angostura, bilek

Milk oolong - orientalni nota v baltském stylu , :

Rooibos Jahoda - sladka, relaxaéni lesni nota / KLASICKE KOKTEJLY

Mata - osvézujici a aromaticka APEROL 32 zt

Rum s tresni - 1ep|é meé S jemné Sladkou notou . Aperol’ prosecco, per]iva’ voda, p|éfek pomerance
Chut: jemné hotké a sladké, citrusové s osvézujicim Suménim.

Pridej si nasi domaci marmeladu k &aji - 5 zt .

o . .. . . , Hugo Spritz 32 zt
Boruvka, Svestka se kofenim, jahoda s vanilkou, ¢erny rybiz , Bezovy likér, prosecco, limetkova &fava, mata
Chut: jemné kvétinové, svézi a mirné kyselé.

Pornstar Martini 28 zt
Vanilkova vodka, maracujové pyré, citron, cukrovy sirup
Chut: exoticka, sladko-kyseld, s vyraznou chuti maracuiji a vanilkovym podkladem.

- A Whisk 29 zt
STU D E N E N A POJ E Whisllfy, %l}llei,o;:;on, cikrovy sirup, angostura
Chut: vyvazena, sladko-kysela s hloubkou whisky a jemnou texturou.

Mojito OCHUCEN - CERNY RYBIZ / JAHODA / TRESEN 28 zt

rum, mata, limetka, hnédy cukr, perliva voda

Syrenina oranzada (400 ml /1,51) 14 zt / 28 zi

neperliva / perliva - Fekni, kterou chce$ Negroni 28 zt

campari, gin, ¢erveny vermut

Citron-mata Chuf: hotko-bylinkova, intenzivni a suchd, s jemné sladkym zavérem.
Bez ¢erny

Tresen NEALKOHOLICKE KOKTEJLY

Ostruzina a jablko

Rebarbora APEROL 26 zt

Jahoda aperol 0%, prosecco 0%, perliva voda, platek pomerance

Chut: lehce hotka, citrusova a perliva, s osvézujici chuti pomerance.

Kompot (400 ml /1,51 ) 10 zt / 28 zi Hugo Spritz 28 zt
likér z bezu 0%, prosecco 0%, limetkova stava, mata
Cerstvé vymaékana §tava (300 ml) 28 zt Chut: jemné kvétinova, svézi a mirné kysela.
Pomerancova Pornstar Martini 28 zt
Grepfruitova vanilkova vodka 0%, maracujové pyré, citron, cukrovy sirup
Smés Chut: exoticka a sladko-kyseld, s vyraznou chuti maracuiji a vanilkovym podténem.

07, hlaste se 26 zt

q Gin 0%, jahodovo-matovy sirop, cider 0%
Klasika z lahve (250 ml) 10 zt Chuf: osvézuijici, ovocna, jemné perliva.

g°°a'°,°v"?, / Coca-cola zero ; .S'Torl"‘f /,Fj""a |/ Tonik 13 POSTERUNEK 24 2t

vocne stavy: pomerancova / jablecna / multivitamin Rum 0%, jahodovo-matovy sirop, perliva voda, mata
Chuft: sladko-kysela, svézi, idealni k osvézeni.

VODA * s matou a citronem o

Filtrovana karafa 0,51 /1,51 8 zt /18 zt DOMACI LIHOVINY 40 ml/ 5 zt

perliva / neperliva VISEN S POMERANCI / KDOULOVKA S LIMETKOU / CITRONOVKA



